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Charakterystyka stanu sanitarnego
obiektow zywnosci i Zywienia
w 2015r.

Wytwdérnie lodow

Dzialalno$¢ tego typu prowadzi 5 obiektow, ze wzgledu na 1losc zatrudnionych oséb
sa to mikro zaklady. Wytwornia lodéow PPH ,Wodnik™ w Chojnicach — produkcja lodow
mlecznych i wodnych, produkcja kostkowego lodu spozywczego. Stan sanitarno-techniczny
prawidtowy. Zaklad posiada opracowane i wdrozone instrukcje GHP i GMP, system HACCP.
Stan techniczny 1 sanitarny bez uwag.

Pozostale wytwoérnie to bardzo male obiekty prowadzace produkcje i dystrybucje wylacznie
w miejscu produkcji. Opracowano i wdrozono zasady GHP 1 GMP w 3 obiektach, w dwdch
system HACCP.

Przedsiebiorcy przeprowadzali badania zgodnosci z kryteriami  mikrobiologicznymi
okreslonymi w zataczniku I Rozporzadzenia Komisji ( WE ) Nr 2037/2005 z dnia 15.11.2005
w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywczych.

Probek do badan nie pobierano.

Automaty do lodow

Funkcjonowato 13 automatow, wszystkie obiekty tej grupy prowadza dziatalnosc
sezonowa, od maja do wrzesnia.
Przeprowadzono 14 kontroli sanitarnych, podczas ktorych nie stwierdzano wiekszych uchybien
sanitarno — higienicznych. Nie nakladano mandatoéw, nie wydawano decyzji administracyjnych
w celu poprawy stanu technicznego. Zaklady tego typu przed rozpoczeciem dzialalnosci
sezonowej samodzielnie przeprowadzaja konieczne remonty 1 wymiane sprzetu, pisemnie
zawiadamiaja o planowanym wznowieniu dziatalnosci. W wielu przypadkach przeprowadzana
jest kontrola sanitarna dla potwierdzenia nalezytego przygotowania zaktadu do dziatalnosci.
Wszystkie obiekty tej grupy posiadaja opracowang dokumentacje GHP i GMP.
Przedsiebiorcy przeprowadzali badania zgodnosei z kryteriami mikrobiologicznymi
okreslonymi w zataczniku I Rozporzadzenia Komisji ( WE ) Nr 2037/2005 z dnia 15.11.2005
w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywczych.
Probek do badan nie pobierano.

Piekarnie

Funkcjonowato 13 piekarni. Wszystkie zaktady oceniono na podstawie arkuszy ocen stanu
sanitarnego. W celu poprawy stanu technicznego w dwoch przypadkach wydano decyzje
administracyjne dotyczace:

- doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarno - technicznego drzwi oraz oston lamp
i wentylatora w hali produkcyjnej '




- doprowadzenia do nalezytego stanu sanitarnego scian, sufitow oraz posadzek w hali
produkcyjnej

W jednym przypadku wlasciciel wystapil o przediuzenie terminu wykonania obowigzkow
wynikajacych z decyzji ze wzgledu na pilng koniecznosé przeprowadzenia remontu pieca.

We wszystkich trzech zakladach ostatecznie wykonano obowiagzki wynikajace z decyzji.

Zly stan czystosci biezacej stwierdzono w piekarni w Rytlu. Kontrola kompleksowa wykazata
szereg nieprawidlowosci np. wuszkodzony 1 =zabrudzony sprzet produkcyjny, brak
zabezpieczenia przed dostgpem szkodnikoéw kanalu wentylacyjnego w hali produkcyjnej.
Ukarano mandatem 250 zi.

Podczas kontroli oceniano przy uzyciu szybkich testéw do wstepnej oceny jakosci thiszezow
smazalniczych stopien degradacji thuszezéw uzywanych do produkcji. Nie stwierdzono
nieprawidlowosci.

Ciastkarnie

W roku sprawozdawczym dzialalno$¢ prowadzito 7 ciastkarni, w tym 1 mate i 6 mikro
przedsiebiorstw.
Wszystkie obiekty zostaty skontrolowane, 6 oceniono na podstawie arkuszy ocen stanu
sanitarnego. Ogolem przeprowadzono 7 kontroli, wigkszych uchybien nie stwierdzano, nie
wydawano decyzji nakazujacych poprawg stanu sanitarnego, nie nakladano mandatow.
Podczas kontroli oceniano przy uzyciu szybkich testoéw do wstepnej oceny jakosci tluszczoéw
smazalniczych stopien degradacji tluszczow uzywanych do produkcji. Nie stwierdzono
nieprawidtowosci. -

Przetwornie owocowo — warzywne i grzybowe

Funkcjonuja trzy przetwérnie owocowo — warzywne i grzybowe: 2 male zaktady i 1 mikro.
Obiekty te posiadaja sie¢ wlasnych skupéw runa lesnego. Dzialalno$¢ prowadzona sezonowo.
W w/w obiektach pobrano tacznie 7 probek do badan- prawidtowe.

Wszystkie zaktady posiadaja opracowany i wdrozony system HACCP.

W przypadku przetwdrni owocowo - warzywnej ,,Fungopol” Cis — Bankiewicz, Skorczewski,
Brusy, ul. Chetmowska 17 skierowany zostal wniosek o ukaranie do PPWIS z powodu
nieprawidlowego znakowania wyrobéw. Na dodatkowych ulotkach umieszczane byly
wprowadzajace w biad konsumenta informacje przypisujgce produktom wiasciwosci
zapobiegania i leczenia chor6b.

Decyzji nie wydawano, mandatéw nie naktadano.

Garmazernie

Na terenie powiatu Chojnickiego dzialalnoéé prowadzily 2 zaktady, sklasyfikowane
ze wzgledu na liczbe zatrudnionych pracownikdw jako mikro zaklady.
Podczas kontroli nie stwierdzano uchybien higieniczno — sanitarnych.
Przedsiebiorcy przeprowadzali badania zgodnosci 2z kryteriami mikrobiologicznymi
okreslonymi w zataczniku I Rozporzadzenia Komisji ( WE ) Nr 2037/2005 z dnia 15.11.2005
w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywezych.
Probek do badan nie pobierano.



Zaklady przemyshu zbozowo — mlynarskiego

W roku 2015 dziatalnos¢ prowadzil jeden mtyn w zakresie przemiatu zyta 1 pszenicy od
okolicznych producentéw. Produkowana w zakladzie maka pakowana jest w worki 50
kilogramowe i dostarczana do zakladéw produkceyjnych ( gtownie piekarnie ). Stan sanitarny
nie budzit zastrzezen.

Pobrano 2 probki zboz do badan laboratoryjnych w kierunku pozostatosci pestycydow —
prawidlowe.

Wytwornie koncentratéw spozywezych

Zaklad Produkcji Spozywezej ,,Skwierawski” w Brusach to zaklad maly ze wzgledu
na iloé¢ zatrudnianych oséb. Dziatalnosé produkcyjna ma miejsce gtownie w miesigcach maj
— pazdziernik. Zaklad prowadzi produkcje koncentratow lodow w proszku 1 przetworOw z runa
le$nego, nalewek owocowych oraz konfekcjonuje grzyby suszone.

Przeprowadzono badania zgodnosci z kryteriami mikrobiologicznymi okreslonymi w
zalaczniku 1 Rozporzadzenia Komisji ( WE ) Nr 2037/2005 z dnia 15.11.2005r.w sprawie
kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywezych.

Zaklad posiada wdrozony system HACCP.

Probek do badan nie pobierano

Inne wytwornie Zywnosci

- zaktad produkcji ryzu preparowanego - produkeja ryzu preparowancgo oraz drazetek( ryz
preparowany w polewie cukrowej, barwionej).

- pieczarkarnia — prowadzi uprawe pieczarek.

- gorzelnia rolnicza: produkeja nieoczyszczonego alkoholu etylowego.

-31 zakladow produkceji pierwotne;j . '

W roku 2015 w obiektach tej grupy przeprowadzono trzy kontrole produkcji pierwotne;

- plantacja boréwki amerykanskiej,

- plantacja truskawek, malin, uprawa zboza,

- uprawa grochu, zb6z, plantacja malin i truskawek,

Przeprowadzano kontrole dotyczace sposobu postgpowania W celu ograniczenia

zanieczyszezenia owocéw miekkich na etapie zbioru. Dwie z kontroli przeprowadzono

wspolnie z przedstawicielem Panstwowej Inspekeji ochrony roslin i Nasiennictwa. Oceniano

miedzy innymi jakos¢ wody stosowanej do podlewania oraz zapewnienia dostepu do toalet

oraz wody do mycia ragk i mozliwoé¢ suszenia rgk po umyciu Kontrole nie wykazaly

nieprawidtowoscl.

Probek nie pobierano.

Sklepy spozywcze

Na terenie powiatu Chojnickiego istnieje tacznie 375 obiektow, w tym 23 markety.
Wickszo$¢ obiektow tej grupy to sklepy ogdlnospozyweze, posiadajace wydzielone stoiska
sprzedazy specjalistycznej. Wiele z nich to mate zaklady, usytuowane na terenach wiejskich
i w matych miejscowosciach. '

W 372 obiektach wdrozono zasady GHP. W sytuacji, kiedy zasady GHP opracowane byly
prawidtowo i wdrozone bez uchybien, a rejestry prowadzone rzetelnie i systematycznie,
uznawano. ze dany obiekt funkcjonuje zgodnie z zasadami systemu HACCP.




W celu poprawy stanu sanitarno-technicznego wydano 2 decyzje administracyjne na

- doprowadzenie do nalezytego stanu sanitarno-technicznego powierzchnie scian i posadzek

w magazynie, podestéw za lada w sali sprzedazy, podlaczenie sklepu do wiejskiej sieci
kanalizacyjnej, zapewnienie WC podlaczone do sieci wodociagowej i kanalizacyjnej,
zapewnienie prawidlowych warunkéw do magazynowania zywnos$ci oraz przeszkolenie
personelu i wdrozenie instrukcji GHP w sklepie.

- doprowadzenie do nalezytego stanu sanitarno-technicznego urzadzenia chlodniczego
stuzacego do przechowywania pieczywa do odpieku.

W wiekszodci przypadkow po stwierdzeniu uchybien sanitarno-technicznych w zakladach
wlasciciele samodzielnie zobowiazywali sie do ich usunigcia 1 wykonywali obowiazki

w wyznaczonym terminie, bez koniecznosci wydawania decyzji.

W obiektach tej grupy przeprowadzono kontrole kompleksowe i tematyczne, a takze 25
interwencyjnych. Interwencje dotyczyly powiadomien w systemie RASFF oraz zgtoszen
konsumenckich. Kontrole przeprowadzane sg takze w przypadku zgloszen anonimowych
i telefonicznych . W wielu przypadkach kontrole potwierdzaja doniesienia, np.:

-stwierdzono nieprawidtowosci na stoisku sprzedazy tradycyjnej: sprzedaz zywnosci po
uptywie daty minimalnej trwalosci oraz z oznakami zepsucia, uszkodzone lub brak etykiet na
produktach nabiatowych, brak biezacej cieptej wody na stanowisku mycia i dezynfekcji
sprzetu do porcjowania, brak znajomosci zasad higieny personelu — pracownicy nie
przeszkoleni w zakresie dobrej praktyki higienicznej — ukarano mandatem 500 ztotych. .

- sklep rybny — stwierdzono sprzedaz artykutow spozywczych po uplywie terminu
przydatnosci do spozycia, uszkodzone urzadzenie chlodnicze, brak segregacji prawidiowej
segregacji zywnosci w urzadzeniach chiodniczych — ukarano mandatem 300 zlotych. Kolejna
kontrola wykazata powtornie nieprawidtowosci: przechowywanie zywnosei w niesprawnym
urzadzeniu chtodniczym. w obrocie produkty spozyweze bez oznakowania, brak dokumentacji
zakupu 1 pochodzenia ryb i przetworéow — ukarano mandatem 200 zi.

- Sklep miesno-spozywezy — stwierdzono wprowadzanie do obrotu zywnosci po uplywie
terminu przydatnosci do spozycia — ukarano mandatem 500 ztotych.

Powazne uchybienia sanitarne stwierdzano takze podczas kontroli planowych, na przykiad:

- Sklep spozywczo — przemystowy - brak prawidlowej segregacji zywnosci w urzgdzeniu
chlodniczym oraz prawidtowego sprzetu do porcjowania na stoisku migsno— wedliniarskim,
stanowisko mycia sprzetu do porcjowania wykorzystywane przez personel do celow
socjalnych, zabrudzone potki i regaty na stoisku piekarniczo — cukierniczym, uszkodzona 1
zabrudzona posadzka w pomieszczeniach sklepu, brak prawidlowych —warunkow
przechowywania odziezy personelu ukarano mandatem 500 ziotych.

- Sklep spozywczo — przemystowy — zabrudzone urzadzenia chodnicze, potki i regaty, Sciany i
posadzki we wszystkich pomieszczeniach sklepu oraz sprzedaz zywnosci po uptywie daty
minimalnej trwato$ci — ukarano dwoma mandatami karnymi na taczna kwote 400 ztotych,

W roku sprawozdawczym 2015 w sklepach (w tym w supermarketach) nalozono 43 mandaty
karne na tacznag kwote 8500 z}. za biezace uchybienia sanitarne.

W jednym przypadku wystgpiono z wnioskiem o nalozenie kary pienigznej przez Pomorskiego
Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego.

Whniosek dotyczacy drugi raz tego samego obiektu — w 2014r. rozpoczeto dziatalnos¢
handlowg $rodkami spozywczymi bez dopelnienia obowigzku uzyskania decyzji o
zatwierdzeniu zakladu. _

Pobrano 111 probek do badan laboratoryjnych, w tym 83 w marketach.

6 zakwestionowano:

a) 2 probki ciastek z kremem - obecno$¢ bakterii Salmonella,

b) 1 prébka talarki z ogérka kiszone — nieprawidtowe znakowanie,

¢) 1 probka pojemniki do zywnosci z tworzywa sztucznego — zmiana cech



organoleptycznych — w badaniach arbitrazowych nie potwierdzono nieprawidtowosci.
d) 2 prébki srodkow spozywezych spec alnego przeznaczenia zywieniowego — nieprawidtowe
znakowanie.

Kioski

Obiekty tej grupy to przede wszystkim drobne punkty oferujace owoce 1 warzywa,
zlokalizowane na terenie placow handlowych lub targowiska oraz 13 kioskéw szkolnych,
oferujgcych zywnos¢ pakowana jednostkowo: kanapki, przekaski i napoje.

Od momentu wejécia w zycie Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 roku
w sprawie grup srodkow spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy
w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spelniaé $rodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci 1 mlodziezy w tych jednostkach
przeprowadzono kontrole w 9 saktadach w 7 stwierdzono niezgodnosci z rozporzadzeniem
dotyczace asortymentu oferowanych do sprzedazy $rodkoéw spozywezych oraz kanapek, w tym
przygotowywanych na miejscu. W poczatkowym okresie obowiazywania w/w rozporzadzenia
wlasciciele sklepikéw szkolnych wykazywali duze niezrozumienie jego tresci. Prosili o
konsultacje i porady, sukcesywnie dostosowywano asortyment do wymogow.

Czeé¢ wiascicieli zrezygnowala z prowadzenia dziatalnodci i kioski zostaly zamknicte,
niektare kioski przejeli nowi whasciciele.

Natozono 1 mandat karny na kwote 200 zt. za biezace uchybienia sanitarne: brak
zabezpieczenia przed dostepem szkodnikow otworéw wentylacyjnych, zabrudzone

i uszkodzone opakowania zywnosci oraz brak zapisow z przeprowadzonych czynnosci mycia 1
dezynfekceji.

Pobrano 1 probke do badai laboratoryjnych: kapusta $wieza w kierunku zawartosci metali
szkodliwych dla zdrowia - prawidlowa.

Hurtownie

Hurtownie w wiekszosci to magazyny ogoélnospozywcze oraz hurtownie specjalistyczne:
napojow, miesno-wedliniarskie, mrozonek, thuszczOw, oOwocOw 1 warzyw.

System HACCP funkcjonuje w 15 obiektach, pozostale w trakcie wdrazania.

Decyzji nie wydawano, nie karano mandatami karnymi.

Pobrano do badan 5 probek zywnosci — prawidlowe.

Obiekty ruchome i tymczasowe

W sktad tej grupy wchodza obwozne przyczepy gastronomiczne, ruchome punkty sprzedazy,
witryny lodowe, stragany oraz skupy runa lesnego — lacznie 92 obiekty.

Podczas kontroli w ruchomym punkcie sprzedazy ryb Stanistaw Kloskowski stwierdzono
brak dokumentu dostawy wprowadzanych do obrotu ryb $wiezych. Ukarano mandatem 200 z1.
Probek nie pobierano.




Transport

Kontrole srodkow transportu dotyczyly gldwnie rozpoczecia dzialalnosci w zakresie
transportu srodkow spozywezych. Wydano 11 decyzji o zatwierdzeniu. Wszystkie nowo
zatwierdzone obiekty posiadaja opracowang dokumentacje GHP.

Sprawdzenie stanu sanitarnego samochoddw dostawczych przeprowadzano takze w ramach
kontroli kompleksowych zaktadéw produkcyjnych i magazynéw hurtowych, ktérych
czgseig dziatalnosei jest dystrybucja zywnosci do odbiorcow.

Inne obickty obrotu zywnoscia.

Do grupy tej naleza:
- stoiska sprzedazy artykuléw spozywczych,
- hurtownia farmaceutyczna
- apteki 1 punkty apteczne,
- sklepy medyczno - zielarskie,
- sprzedaz internetowa
Pobrano 4 prébki do badan — prawidlowe.

Zaklady zywienia zbiorowego otwarte

W zaktadach zywienia zbiorowego otwartego przeprowadzono 81 kontroli w 56
obiektach. Nalozono lgcznie 12 mandatéw na sume 2300 zi. Najczesciej stwierdzane
uchybienia sanitarne: brudne posadzki, $ciany i sufity, brudny sprzet produkcyjny,
nieprawidlowo magazynowana zywno$¢, brak recznikéw jednorazowych oraz $rodkow
do mycia i dezynfekcji rgk personelu, brak srodkéw do dezynfekcji powierzchni
produkeyjnych, brak prawidtowej odziezy personelu kuchni, brak prowadzonej dokumentaci
GHP, GMP.

Najgorszy stan sanitarny stwierdzono w restauracji w Eegu. Podczas kontroli stwierdzono
odchody gryzoni w magazynie zywno$ci, poza tym brak zabezpieczenia otworow
wentylacyjnych przed dostgpem szkodnikéw, otoczenie utrzymane brudno, z duza iloscia
zbednych przedmiotéw: uszkodzone sprzety i meble, opakowania i opat. Poza tym w kuchni
zabrudzone i zniszczone powierzchnie sprzgtéw produkcyjnych, brak prawidtowej segregacii
w urzadzeniach chtodniczych, zywno$¢ bez oznakowania, z oznakami zepsucia, nieprawidiowe
pojemniki do przechowywania zywnosci, brak do wgladu orzeczen lekarskich do celdow
sanitarno — epidemiologicznych pracownikow kuchni.

W zwigzku z zaistniatym stanem obiekt uznany zostal za niezgodny z obowigzujacymi
przepisami. Wydano decyzje¢ administracyjna nakazujgca natychmiastowe wstrzymanie
dziatalnosci zakladu oraz wycofanie z produkeji i obrotu oraz utylizacje srodkéw spozywezych
o niewlasciwej jakosci zdrowotnej i opakowania do zywnosci ze wzgledu na narazenie
na zanieczyszczenie spowodowane obecnoscia szkodnikow. Osoby - odpowiedzialne
za nieprawidtowosci ukarano mandatami karnymi: 500 zt. i 100 zt.

Kontrola sprawdzajaca wykazata, iz w zakladzie przeprowadzono zabiegi deratyzacii,
dezynsekcji 1 dezynfekcji, uporzadkowano otoczenie, zabezpieczono restauracje przed
dostgpem gryzoni oraz usunigto pozostate uchybienia stwierdzone podczas kontroli. Zaklad
wznowil dziatalnosé.

7}y stan stwierdzono takze w dwoch obiektach:



- pizzeria — zabrudzone powierzchnie produkcyjne, wnetrze urzadzenia chlodniczego oraz
Sciany i posadzki w pomieszezeniu produkeyjnym, nieprawidtowe przechowywanie Zywnosci,
sprzet produkeyjny zmywany razem z naczyniami stolowymi w zmywalni naczyn stotowych —
ukarano mandatem 200 zi.

- restauracja — nieprawidtowy stan techniczny regatu do przechowywania warzyw — oznaki
rdzy, zbedne przedmioty i naczynia osobiste personelu w pomieszezeniach kuchni wlasciwey.
zniszczony sprzet produkcyjny, brak segregacji zywnosci w urzadzeniach chlodniczych, brak
do wgladu dokumentacji GHP, GMP — ukarano mandatem 200 zt.

Podezas kontroli oceniano stopien degradacji thuszezOw uzywanych do przygotowywania
positkow przy uzyciu szybkich testow do wstepnej oceny jakosci ttuszezéw smazalniczych -
prawidtowe.

Pobrano 5 probek zywnoséci — prawidiowe.

Zaklady malej gastronomii

W roku sprawozdawczym skontrolowano 53 zaklady malej gastronomii. Czes¢
to obiekty caloroczne, czesé z nich prowadzi dziatalnos¢ jedynie sezonowa w miej scowosciach
turystycznych. W przypadku tych drugich ma miejsce czgsta zmiana zatrudnionego personelu.
czesto nie przeszkolonego w zakresie dobrej praktyki higienicznej i produkcyjne;j.

Natozono 6 mandatéw karnych na laczng kwote w wysokosci 1900 zi. Kary pienigzne
nakladano w przypadku stwierdzenia na przyklad: zabrudzone urzadzenia chiodnicze, brak
segregacji w urzadzeniach chtodniczych, brak prawidtowych warunkow do mycia i dezynfekcji
rak i sprzetu, brak wdrozonych instrukcji GHP, GMP, personel nie przeszkolony, brak
Zapisow. '

Zly stan sanitarny stwierdzono w punkcie matej gastronomii podczas kontroli sanitarne;j
kompleksowej zaklad uzyskal ocene zagrozenia wysoka w zakresie procesow czyszczenia,
mycia i dezynfekeji — brak prawidlowych warunkéw mycia 1 dezynfekcji sprzgtu
produkcyjnego oraz powierzchni i blatow roboczych — stanowisko nieprawidlowo
wyposazone, utrzymane brudno, brak srodka dezynfekcyjnego.

Whasciciela ukarano mandatem 500 zi. :

71y stan sanitarny w punkcie matej gastronomii podczas kontroli interwencyjnej
przeprowadzonej w wyniku informacji telefonicznej od klienta stwierdzono nieprawidtowo
magazynowane, narazone na zanieczyszczenia opakowania do pizzy, zabrudzone powierzchnie
posadzek w pomieszczeniach produkeyjnych i magazynowych, nieprawidlowo

przechowywana odziez osobista i ochronna, brak prawidlowo wdrozonych 1 funke; onujacych
GHP, GMP, brak zapiséw. — ukarano mandatem 500 zi. Podczas kolejnej kontroli, majacej na
celu sprawdzenie funkcjonowanie zasad dobrej praktyki higienicznej i produkeyjnej w
zakiadzie stwierdzono  w dalszym ciagu brak prawidtowego jej funkcjonowania oraz szereg
uchybier czystosci biezacej, np. zabrudzone powierzchnie produkcyjne i urzadzenia,
nieprawidlowe mycie i dezynfekcja sprzetu produkcyjnego oraz nieprawidtowe jego
przechowywanie oraz nieprawidtowe magazynowanie zywnosci — ukarano mandatem 500 zl.
Podczas kontroli oceniano stopien degradacji tluszezéw uzywanych do przygotowywania
positkéw przy uzyciu szybkich testow do wstepnej oceny jakosei thuszezow smazalniczych -
prawidlowe.




Zaklady zywienia zbiorowego zamknig¢tego

Dziatato 104 zaktady:

- 2 stotéwki pracownicze

- 1 bufet pracowniczy,

- 9 domow wezasowych,

- 1 blok zywienia w sanatoriach,

- 2 domy opieki spotecznej.

- 4 zlobki,

- 22 stolowki szkolne ( w tym 2 w systemie cateringowym ),

- 1 internat,

- 25 kolonii, obozow, zimowisk,

- 23 przedszkola ( w tym 11 w systemie cateringowym ),

- 1 zaklad specjalny ( schronisko dla nieletnich ),

- 1 zaklad ustug cateringowych,

- 12 innych zaktadéw zywienia ( 2 areszty $ledcze, osrodek leczenia uzaleznien, osrodek
leczenia nerwic, hospicjum, stotdwka Caritas, dom kaptana seniora oraz 5 obiektow
agroturystycznych ).

Stolowki Pracownicze

Dziatalno$é tych zakladow polega na przygotowywaniu positkow regeneracyjnych na bazie
gotowych pélproduktéw oraz od surowea, wydawanie dan przy uzyciu naczyn stolowych.
Zaklady pozsiadaja opracowane i wdrozone zasady GHP, GMP.

Decyzji nie wydawano, mandatow nie naktadano, probek nie pobierano

Zobowiazano wlasciciela do informowania konsumentéw o skladnikach oferowanej
do konsumpcji zywnosci i obecnosci w skladzie serwowanych potraw substancji
lub produktéw powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji.

Bufety pracownicze

Dziala 1 bufet ktorego dziatalno$¢ polega na wydawaniu w od pazdziernika do marca
zup regeneracyjnych. Wydawanie potraw przy uzyciu naczyf jednorazowych. Zakiad
posiada opracowang i wdrozona dokumentacj¢ GHP.

Zobowigzano wtasciciela do informowania konsumentéw o skladnikach oferowanej
do konsumpcji zywnosci i obecnosci w skladzie serwowanych potraw substancji
lub produktéw powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji.

Domy wczasowe

Dzialalno$¢ prowadzitlo 9 os$rodkéw wezasowych. Obiekty sezonowe dzialaja
w okresie od maja do wrze$nia. Kuchnie zywia przewaznie do 200 0sob.
Czes¢ zakladow prowadzi dziatalnosé glownie w zakresie obstugi lokalowo zywieniowe;
organizowanych na ich terenie kolonii i obozow.
W zwiazku ze stwierdzeniem braku prawidtowych warunkow przechowywania naczyn
stofowych — uszkodzona, trudng do utrzymania w czystosci szafe przepustowg wydano
decyzje administracyjng nakazujaca usunigcie nieprawidtowosci.



Whascicieli zobowiazano do informowania konsumentéw o skladnikach oferowane;
do konsumpcji zywnosci i obecnosci w skladzie serwowanych potraw substancji
lub produktéw powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji.

Mandatéw nie naktadano, probek nie pobierano.

Sanatoria

Dzialalnoé¢ prowadzi jeden obiekt. W zakladzie prowadzone jest wyzywienie
calodzienne pensjonariuszy, do 100 oséb. Zaktad posiada opracowana dokumentacje z
zakresu GHP, GMP.

Zobowiazano wiasciciela do informowaniu konsumentéw o skladnikach oferowanej
do konsumpcji zywnosci i obecno$ci w skladzie serwowanych potraw substancji
lub produktéw powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji.

Stoléwki w domach opieki spolecznej

Dzialalno$¢ tego typu prowadzono w dwoch obiektach. Zaktady posiadajg wlasne kuchnie,
wydawanie positkéw na naczyniach stolowych. Zaktady posiadaja wdrozone zasady GHP,
GMP. W kazdym z obiektéw pobrano do badan positki, dokonano ich oceny laboratoryjne;
i teoretycznej. W obiektach oceniono jadlospisy dekadowe — nieprawidlowe brak dodatkow
owocowo-warzywnych na $niadania 1 kolacje.

Osoby odpowiedzialne zobowigzano do informowania konsumentéw o skladnikach
oferowanej do konsumpcji zywnosci 1 obecnosci w skladzie serwowanych potraw
substancji lub produktow powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji.

Stolowki w zlobkach

Funkcjonuja 4 obiekty, wszystkie posiadaja opracowane 1 wdrozone instrukcje GHP, GMP,
3 zaktady wdrozyty system HACCP.

Oceniono 1 jadlospis dekadowy — stwierdzono brak dodatku mlecznego w positkach
$niadaniowych oraz brak bialka zwierzecego w positkach obiadowych a takze podawanie
stodyczy na podwieczorki.

Stan sanitarny bez zastrzezen, nie naktadano mandatéw, nie wydawano decyzji.

Wiascicieli zobowiazano do informowania konsumentéw o skladnikach oferowane;j
do konsumpcji zywnodci i obecno$ci w skladzie serwowanych potraw substancji
lub produktéw powodujacych alergie lub reakcje nietolerancii.

Stolowki szkolne

Tak jak w roku poprzednim dziataty 22 stotéwki, w tym dwie funkcjonujgce w systemie
cateringowym. W obiektach tych prowadzone jest dozywianie, podaje si¢ obiady
jednodaniowe. Czgséé dzieci korzysta z dotacji z budzetu gminy i pomocy spolecznej.

7}y stan sanitarny stwierdzono w kuchni Zespole Szkoét w Legu: w pomieszezeniu obieralni
warzyw zbedne przedmioty i odziez osobista personelu, uszkodzone powierzchnie i zty stan
techniczny naczyn stolowych, zabrudzone urzadzenie chlodnicze, sprzet porzadkowy i
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srodki do mycia i dezynfekcji pomieszczen w przypadkowych miejscach w obieralni
warzyw 1 kuchni - ukarano mandatem 100 zi.

Wszystkie posiadaja opracowang dokumentacje GHP i GMP, 8 posiada opracowany system
HACCP.

Osoby odpowiedzialne zobowigzano do informowania konsumentéw o skladnikach
oferowanej do konsumpcji zywnosci i obecnosci w skladzie serwowanych potraw
substancji lub produktéw powodujgcych alergie lub reakcje nietolerancji.

Od momentu wejscia w zycie Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015
roku w sprawie grup srodkéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i miodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg speinia¢ srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych
jednostkach przeprowadzono kontrole w zaktadach pod katem przestrzegania wymogow
w/w rozporzadzenia. Stwierdzano niezgodnosci w zakresie planowania zywienia, jak i
surowcoéw przeznaczonych do przygotowywania dan. Najczesciej stwierdzanymi
nieprawidtowosciami z zakresu jadtospisow byly:

- brak porcji owocoéw 1 warzyw do positku obiadowego,

- porcja surowych warzyw rzadziej niz 3 razy w tygodniu do positku obiadowego,

- mniej niz 3 porcje owocdw w tygodniu do positku obiadowego .

- zbyt czeste potrawy smazone w positku obiadowym.

W zakresie produktow do sporzadzania positkow najczesciej stwierdzano: uzywanie soli
0 nie obnizonej zawartosci sodu, uzywanie produktow o zbyt duzej ilos¢ soli oraz cukru .

W poczatkowym okresie obowigzywania w/w rozporzadzenia dyrektorzy szkot
oraz kierownicy stotéwek szkolnych wykazywali duze niezrozumienie jego tresci. Zwracali
sie z prosbami o konsultacje i porady, a po ich uzyskaniu stosowali je w zaktadach.

Stolowki w bursach i internatach

Dzialalnos¢ prowadzit jeden obiekt. Kuchnia przygotowuje positki dla
mieszkancow internatu ( ok. 30 0s6b ), a takze w ramach dofinansowania z budzetu gminy
okolo160 obiadéw jednodaniowych dla uczniéw szkoty ( dozywianie ).

Zak}ad posiada opracowang dokumentacj¢ z zakresu GHP/GMP, prowadzone s3 zapisy.
Przeprowadzono kontrole sanitarnga podczas ktdérej oceniano zgodnos¢ zywienia
z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 roku w sprawie grup
srodkéw spozywcezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom 1 miodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ srodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i milodziezy w tych jednostkach. Stwierdzono
jedynie  drobne  nieprawidlowosci ~w  zakresie = surowcow  przeznaczonych
do przygotowywania dan.

Osoby odpowiedzialne zobowigzano do informowania konsumentéw o skladnikach
oferowanej do konsumpcji zywnosci i obecnosci w skladzie serwowanych potraw
substancji lub produktéw powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji.

Kolonie, obozy
Funkcjonowalo 25 obiektow tego pionu. Na terenie powiatu organizowano

wypoczynek w statych obiektach oraz na obozach lesnych z zywieniem przygotowywanym
w kuchniach polowych. Czesto zatrudniany personel jest przypadkowy, stabo
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zaznajomiony z zasadami GHP i GMP. W przypadku harcerskich obozéw namiotowych
uczestnicy wypoczynku biora udzial w przygotowywaniu produktéw do sporzadzania
positkéw — gldwnie obieranie warzyw, ziemniakow.

Dokonano oceny 17 jadtospiséw, w 3 przypadkach stwierdzono nieprawidfowosci: obiady
jednodaniowe, drugie dania obiadowe przygotowywane z produktéw przetworzonych
(wedliny), brak dodatkow owocowo-warzywnych.

W dwach obiektach stwierdzono zty stan sanitarny:

- kuchnia kolonii — zabrudzone powierzchnie $cian, posadzek, okien oraz mebli 1 sprzetow
kuchennych w pomieszczeniach produkcyjnych, obieralni warzyw i magazynie zywnosci,
zabrudzone urzadzenia wnetrza urzadzen chlodniczych, narazony na zanieczyszczenie,
nieprawidlowo przechowywany sprzet produkcyjny — w miejscach przypadkowych oraz
zabrudzone stanowisko mycia i dezynfekcji rgk — ukarano wiasciciela mandatem 500 zt,
szefa kuchni — 100 zt.

- kuchnia obozu w harcerskiego — naczynia stolowe przechowywane w stanie wilgotnym,
uszkodzone, trudne do utrzymania w czystosci elementy konstrukcyjne mebli kuchennych

i blatow produkcyjnych, uszkodzone naczynia stotowe, z ubytkami, brak prawidtowego
wyposazenia stanowiska mycia i dezynfekeji sprzgtu produkeyjnego — uszkodzony
zlewozmywak, brak wystarczajgcej ilosci powierzchni do osuszania i przechowywania,
nieprawidlowe pojemniki na $mieci i odpady w pomieszczeniach kuchennych

( wymagajace uzycia dloni do otwarcia), w uzyciu uszkodzony drobny sprzet produkcyjny
W trakcie 2 kontroli nalozono 2 mandaty karne na tgczng kwote 400 z1.

Uchybienia sanitarno-techniczne usuni¢to w wyznaczonym terminie, bez koniecznosci
wydawania decyzji.

Osoby odpowiedzialne zobowigzano do informowania konsumentéw o sktadnikach
oferowanej do konsumpcji zywnosci i obecnosci w skladzie serwowanych potraw
substancji lub produktéw powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji.

Stoléwki w przedszkolach

Dziataty 23 placowki, w tym 11 z zywieniem cateringowym. Wszystkie posiadajg
opracowane i wdrozone zasady GHP, GMP, 4 posiada system HACCP.
Od momentu wejécia w zycie Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015
roku w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spelia¢ $rodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych
jednostkach przeprowadzono kontrole w zaktadach pod katem przestrzegania wymogow
w/w rozporzadzenia. Stwierdzano nieprawidlowosci w zakresie opracowania jadlospisow,
jak i surowcow przeznaczonych do przygotowywania dan.
Najczesceiej stwierdzanymi nieprawidtowosciami z zakresu jadlospisow byty:
- brak porcji owocow i warzyw do positku obiadowego.
- porcja surowych warzyw rzadziej niz 3 razy w tygodniu do positku obiadowego,
- mniej niz 3 porcje owocoOw w tygodniu do positku obiadowego ,
- zbyt czgste dania smazone.
- brak dodatku mlecznego w positkach,
W zakresie produktéw do sporzadzania positkow najczesciej stwierdzano uzywanie soli
o nie obnizonej zawartosci sodu, przekroczong ilos¢ soli oraz cukru w produktach.
W poczatkowym okresie obowigzywania w/w rozporzadzenia dyrektorzy oraz wlasciciele
przedszkoli wykazywali duze niezrozumienie jego tresci. Zwracali si¢ z prosbami
o konsultacje i porady, a po ich uzyskaniu stosowali je w zaktadach.
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Osoby odpowiedzialne zobowiazano do informowania konsumentow o sktadnikach
oferowanej do konsumpcji Zywnosci i obecnosei w sktadzie serwowanych potraw
substancji lub produktéw powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji.

Podezas kontroli nie stwierdzano powazniejszych uchybien sanitarnych.

Decyzji nie wydawano, mandatow nie naktadano. Probek nie pobierano.

Stoléwki w zakladach specjalnych i wychowawezych

Dziata jeden zaklad. W obiekcie wdrozono zasady GHP i GMP, wdrozony zostal
system HACCP.
Osoby odpowiedzialne zobowiazano do informowania konsumentéw o sktadnikach
oferowanej do konsumpeji zywnosci 1 obecnosci w skladzie serwowanych potraw
substancji lub produktow powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji.
Podczas kontroli nie stwierdzano powazniejszych uchybien sanitarnych.
Decyzji nie wydawano, mandatéw nie naktadano. Probek nie pobierano.

Zaklady ushlug cateringowych.

Funkcjonuje jeden obiekt tego typu. Zaktad posiada opracowane i wdrozone zasady
GHP, GMP, system HACCP.
Dokonano oceny jadtospisu dekadowego, stwierdzono nieprawidtowoscei: obiady
jednodaniowe, brak napojéw do positku obiadowego, brak petnowartosciowego biatka w
positkach obiadowych.
Wiascicielke zobowigzano do informowania konsumentéw o sktadnikach oferowanej
do konsumpcji zywno$ci i obecnosci w skiadzie serwowanych potraw substancji
lub produktow powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji.

Inne zaklady zywienia

Dziatalo 12 zakladdw, w ktérych przeprowadzono 6 kontroli.

W trakcie kontroli zobowiazano osoby odpowiedzialne do informowania konsumentow
o skladnikach oferowanej do konsumpcji zywnosci i obecnodci w skladzie serwowanych
potraw substancji lub produktow powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji.

Nie stwierdzano powazniejszych uchybien sanitarnych.

Decyzji nie wydawano, mandatéw nie naktadano. Probek nie pobierano.

Wytwoérnie materialow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

Funkcjonujg 3 zaklady:

-nadruk fleksograficzny na ostonkach do wedlin.

-produkcja koszykéw do owocow i runa lesnego z drewna topolowego.

-produkcja drobnych elementéw ze stali nierdzewnej oraz rekawy jednorazowe

z folii polietylenowej wykorzystywane w produkcji ciastkarskie;.

Wszystkie wytwornie skontrolowano.
Nie stwierdzano powazniejszych uchybien sanitarnych, decyzji nie wydawano,
mandatow nie naktadano.
Prébek nie pobierano.
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Miejsca obrotu materialami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoS$cia

Hurtownie

Pod nadzorem znajduja sie 3 hurtownie. Prowadza dziatalnos¢ handlowa wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia z metalu, tworzyw sztucznych, ceramiki, drewna
1 szkta.
Pobrano do badan 3 probki:
- Yopatka do miesa z poliamidu w kierunku oznaczenia migracja pierwszorzedowych amin
aromatycznych — prawidlowa
- fopatka uniwersalna z poliamidu w kierunku oznaczenia migracja pierwszorzedowych
amin aromatycznych — prawidtowa,
_ tacki do zywnosci z melaminy w kierunku migracja formaldehydu - prawidiowa

Sklepy

Pod nadzorem znajduje sie 19 obiektow. Prowadza dziatalnos¢ handlowa wy robami
przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscig z metalu, tworzyw sztuczny ch. drewna, ceramiki
i szkla. W ramach powiadomienia RASFF przeprowadzono jedng kontrole interwencyjng —
wycofanie z obrotu kubkéw pochodzacych z Chin ze wzgledu na przekroczenie
dopuszezalnych limitéw migracji ofowiu i kadmu.

Pobrano 1 probke do badan w zakresie: migracja kadmu i olowiu — kieliszki do wodki —
prawidlowa.

Nadzér nad obiektami produkcji, konfekcjonowania i obrotu kosmetykami
Do grupy tej naleza: 3 hurtownie, 19 sklepéw ( w tym jeden kiosk i jeden stragan ).
Obiekty obrotu kosmetykami. Hurtownie.

Dziataly trzy hurtownie obrotu kosmetykami. Skontrolowano jedna.

Obiekty obrotu kosmetykami. Sklepy.

Dzialato 19 sklepow tej branzy ( w tym jeden kiosk i jeden stragan ). Przeprowadzone

2 kontrole. Dokonano ocen znakowania kosmetykow w dwdch obiektach — prawidtowe.
Pobrano 6 probek do badan laboratoryjnych:
- 2 prébki pasty do zeboéw w zakresie zawartosci fluoru calkownego prawidlowe,
- 2 prébki zelu do higieny intymne]j w zakresie zanieczyszczen mikrobiologicznych oraz

zawartosci substancji konserwujacych - prawidtowe,
- 2 probki kremu dla dzieci w zakresie zanieczyszezen mikrobiologicznych oraz

zawartosci substancji konserwujacych — prawidtowe.




Jako§¢ zdrowotna Srodkow spozywezych

W roku 2015 zakwestionowano 6 probek zywnosei —

- 2 probki ciastek z kremem - obecnos¢ bakterii Salmonella,

- 1 probka talarki z ogorka kiszonego — nieprawidlowe znakowanie,

- 1 prébka pojemniki do zywnosci z tworzywa sztucznego — zmiana cech
organoleptycznych — w badaniach arbitrazowych nie potwierdzono nieprawidtowosci.

- 2 probki srodkéw spozywezych specjalnego przeznaczenia zywieniowego — nieprawidiowe
znakowanie.

-
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_Powiatowa Stacja
Sanitarno-Epidemiologiczna
s Thajnicach
Oddziat Higieny Komunalr

P

STAN SANITARNY URZALDZEI\:I WODOCIAGOWYCH, KAPIELISK,
OBIEKTOW UZYTECZNOSCI PUBLICZNEJ] NA TERENIE
POWIATU CHOJNICKIEGO ZA 2015 ROK

1. Urzadzenia wodociagowe

19 urzadzen wodociagowych w ramach zbiorowego zaopatrzenia w wodg dostarcza wode
przeznaczong do spozycia do 177 miejscowosci polozonych w gminach: Chojnice, Czersk,
Brusy, Konarzyny. Ujeciami tych wodociagéw sa studnie glebinowe niekiedy przekraczajace
gtebokos¢ 100 m. Woda z wickszosci tych studni zanieczyszczona jest zwigzkami Zzelaza 1
manganu, dlatego w 17 wodociagach przed podaniem do sieci jest uzdatniana - odzelaziana 1
odmanganiana. Od 2007 r whasciciele, gestorzy wodociagéw prowadza kontrole wewngtrzna
jakosci wody.

18 wodociagéw dostarcza wodg przydatng do spozycia zaopatrujac 91180 mieszkancow
powiatu. Urzadzenie wodociggowe W Stawecinie dostarcza wodg warunkowo przydatng do
spozycia zaopatrujac 529 mieszkancow. Wydano decyzj¢ administracyjna na doprowadzenie
jako$ci wody do wymagan sanitarnych z uwagi na ponadnormatywna zawartos¢ manganu.

Ocene jakosci wody do spozycia wydano zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 29 marca 2007 r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi ( Dz.
U. Nr 61 poz. 417 z pdzn. zm.), a od 28.11.2015 1. zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra
Zdrowia z dnia 13.11.2015 r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi
(Dz. U.z2015r., poz. 1989)

Wode dostarczajg nastgpujacy producenci:

Liczba
Bl ) Eksploatowane Produkcja ludnosci
producenta; urzadzenia i ! zaopatrywane
'p adres wodociagowe wody - d zaopatrywanej min
(razem) w wode w tys. gHmny
(razem)
Miejskie Wodociagi sp. z.0.0 : e
1 89-600 Chojnice Funka - 5620 40867 e
PIl. Piastowski 27a Chojnice T
(8 miejscowosci)
Krojanty
Lichnowy
Gminny Zaktad Gospodarki Niezychowice
Komunalnej sp.z.0.0 Ogorzeliny
2 w Chojnicach Pawlowo 2384 15730 gmina Chojnice
89-600 Chojnice Stawecin
ul. Drzymaty 14 Swornegacie
Charzykowy
Zaklad Ustug Komunalnej e
sp. z 0.0 w Czersku . y B
3 ul. Kiliaskiego 15 e 2148 19723 migsto LEmia
89-650 Czersk Y Cesisk
Rytel
Zaklad Gospodarki
; . Brusy
Komunalnej C % ) e
4 89-632 Brusy g 1658 13143 e 1. G
ul.Bolta 10 B Rony




Liczba
Uy s ] Eksploatow_ane Produkcja ludnosci "
I producenta; }lrdzatd_zema . At ETE] zaopatrywane
adres wodociagowe erageiin) W Y8, gminy
(razem)
Gminne Przedsiebiorstwo
Komunalne sp. z 0.0 Konareyiy gmina
5 e Kielpin 352 2246
ul. Szkolna 7 Glzsholews Konarzyny
89-606 Konarzyny

Objeto rowniez nadzorem 6 wodociaggow lokalnych zaopatrujacych stalych
mieszkancow. Wydano 2 decyzje administracyjne na doprowadzenie jakosci wody do
wymagan sanitarnych z uwagi na ponadnormatywna zawarto$¢ manganu lub zelaza.
Zalecenia 1 decyzji wykonano. 1 wodociag dostarcza wode warunkowo przydatng do
spozycia zaopatrujac 134 mieszkancow.

Warunkowo przydatna woda do spozycia nie stwarza zagrozenia dla zdrowia.

Wymienione urzadzenia wodociagowe zaopatruja w wode¢ przydatng do spozycia
91636 0s0b (97% mieszkancoOw powiatu), oraz w wode warunkowo przydatng do spozycia
663 osoby (0,7% mieszkancéw powiatu). W 2014 roku nie stwierdzono warunkowej
przydatnosci wody do spozycia.

Ponadto objeto nadzorem 13 wodociagéw lokalnych zaopatrujacych w wode osrodki
wypoczynkowe szkoty zaklady pracy itp. Celem poprawy jakosci wody, z uwagi na
ponadnormatywng zawartos¢ manganu wydano w 2013 r przedluzajaca decyzje
administracyjng, nakazujacg doprowadzenie wody do wymagan sanitarnych w obiekcie
czynnym w sezonie letnim w terminie do 30.06.2016 r., woda warunkowo przydatna do
spozycia. Dziatania naprawcze zwigzane sa z usprawnieniem stacji uzdatniania wody.

Przeprowadzono 43 kontrole urzadzen wodociggowych, pobrano 95 prébek wody.
Wydano 32 oceny o jakoSci wody..

Wykaz urzadzen wodociggowych, gdzie prowadzono postgpowanie administracyjne
celem uzyskania jakosci wody odpowiadajgcej wymaganiom sanitarnym.

’Tp Nazwa Data wydania parametry dzialania naprawcze prowadzone przez
[ - urzadzenia decyzji; termin dopuszczone przedsigbiorstwa wodociggowo - kanalizacyjne
wodociago- realizacji decyzji | warunkowo w
wego decyzji
1 Stawgcin 21.05.2015 . Wylaczenie z eksploatacji hydroforni w
Realizacja oy I Stawecinie w terminie do 31.12.2017 r. — brak
31.12.2017 Atigan <95 JLes systemu uzdatniania wody. Sie¢ wodociagu
zostanie podiaczona do nowej stacji uzdatniania
wody w Ogorzelinach.
2.| Ciecholewy umorzono w wodzie stwierdzono ponadnormatywng
postepowanie po zawarto$¢ manganu (76-95 pg/l) -
przedstawieniu doprowadzono jakos¢ wody do wymogow
wynikow badan sanitarnych
jakosci wody
odpowiadajacej oy
wymaganiom
sanitarnym




ﬁ.p Nazwa Data wydania parametry dziatania naprawcze prowadzone przez
: urzadzenia decyzji; termin dopuszczone przedsiebiorstwa wodociagowo - kanalizacyjne
wodociago- realizacji decyzji | warunkowo w
wego decyzji
3. Kielpin UMOTZOono w wodzie stwierdzono ponadnormatywna
postepowanie po zawarto$é manganu (205-307 pg/l) -
przedstawieniu doprowadzono jako$¢ wody do Wymogow
wynikéw badan sanitarnych
- jakosci wody T
odpowiadajacej
wymaganiom
sanitarnym
4. Krojanty zakonczono W wodzie stwierdzono obecnos¢ bakterii grupy
postgpowanie, coli ( 4-8). Gminny Zakiad Gospodarki
wydano decyzje Komunalnej w dniach od 20.11.2015 r. do
platnicza po 20.11.2015 r. chlorowat wode, o dziataniach
przedstawieniu poinformowat mieszkafcow, sottysow,
wynikéw badan o umieszczajac ogloszenia w punktach
jakosci wody informacyjnych, na stronie internetowej. Podat
odpowiadajace] réwniez informacje, ze wodg przeznaczong do
wymaganiom spozycia nalezy uprzednio przegotowac.
sanitarnym Doprowadzono jakos$¢ wody do wymogdw
sanitarnych
5. 05.10.2010 . w trakcie realizacji
Realizacja
od lokalny | 30062011
Przymuszewo przedtuzona do | Mangan - 316 ngl
e | 0062025 | n sy
namiotowe | 30062013 r 0,75 mg/l
przedtuzona do
30.06.2016 r
6. Wod lokalny 25.06._201:‘3 r wykonano zalecenia
Rehabilitacja | oRiZ2U2 | Mangan - 110 pg/l
Krojanty 31.08.2015r. _
71 Wod lokalny 22'06; 201 5 w trakcie realizacji
]I;Iadleénictwo _i)eggz;gﬁ Zelazo - 300 g/l
rZymuszewo
8.1 Wod lokalny umorzono Po wszczeciu postgpowania administracyjnego
Osrodek postgpowanie wiasciciel poinformowal, ze obiekt jest
Rehabilitacyj nieczynny a sie¢ wodociagu w Bachorzu
no > podiaczono do wodociagu zaopatrujacego
Wypoczynko miasto Chojnice
wy
w Bachorzu
Najwyzsze dopuszczalne stezenie zgodnie z ww. rozporzadzeniami Ministra Zdrowia
Mangan 50 pg/l

Zelazo - 200 pg/

jon amonowy - 0,5 mg/l

(%)




Zaopatrzenie w wode ludnosci powiatu
chojnickiego

O Urzadzenia dostarczajace wode przydatna do spozycia

| Ludno$¢ zaopatrywana w wode przydatna do spozycia

I ‘ B Ludno$¢ zaopatrywana w wodg warunkowo przydatng do spozycia |

zaopatrzenie w wode ludnosci powiatu chojnickiego
urzadzenia wodociggowe produkujace wode w ilosci
<100 m3/dobe

3670 3574 3626 3406 9
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L 0 L e '
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| L woda przydatna do spozycia @ woda warunkowo przydatna do spozycia !
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zaopatrzenie w wode ludnosci powiatu chojnickiego
urzadzenia wodociagowe produkujace wode w ilosci
100 - 1000 m3/dobe

19919 19861
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14aq7 15644 16780~
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o
L

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015

lata

'@ woda przydatna do spozycia @ woda warunkowo przydatna do spoZyciajl a
e D e et : |

: zaopatrzenie w wode ludnosci powiatu chojnickiego
l urzadzenia produkujace wode w ilosci 1000-10000 m3/dobe |

1
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60000 - | i B |
3 50000 - ' |
o 39574 39963
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2 20000 - I
10000 - . ‘
' - 0 [0
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@ woda przydatna do spozycia B woda warunkowo przydatna do spozycia \
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liczba ludnosci

zaopatrzenie w wode ludnos$ci powiatu |
chojnickiego w 2015 r w zaleznos$ci od wielkosci ‘
urzadzenia wodociggowego ;
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| b |
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zaopatrzenie ludnoéei w wode w gminach powiatu ehojnickiego
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2. Kapieliska

W 2015 r. na terenie powiatu chojnickiego czynne byto tylko jedno kapielisko w
miejscowosci Ostrowite (j. Ostrowite) gm. Czersk. W ramach kontroli urzedowej przed
sezonem pobrano 2 probki wody. Organizator kapieliska w sezonie pobrat 8 probek wody.
PPIS w Chojnicach wydat 5 ocen o jakoéci wody w kapielisku, stwierdzajac przydatnos¢
wody do kapieli. .

Na terenie powiatu chojnickiego ponadto byto czynnych 5 miejsc wykorzystywanych
do kapieli:

1. Charzykowy gm. Chojnice j. Charzykowskie
2. Mate Swornegacie gm. Chojnice j. Charzykowskie
3. Swornegacie gm. Chojnice J- Karsinskie

4 Czernica gm. Brusy j- Dybrzk

5. Funka gm. Chojnice , MIKO-TUR j. Charzykowskie

Organizatorzy w ramach kontroli wewngtrznej pobierali probki wody. PPIS w Chojnicach
wydat 10 ocen o jakosci wody pobranej z wymienionych miejsc, stwierdzajac przydatnosé
wody do kapieli.

3. Odpady medyczne.

Odpady medyczne sa spalane w spalarni przy Szpitalu Specjalistycznym w
Chojnicach. W 2015 r. obiekty shuzby zdrowia wytworzyly 116680 kg odpadow
niebezpiecznych, w tym:

- szpitale 109098 kg
- zaklady lecznictwa ambulatoryjnego 4082 kg
- gabinety lekarskie 3500 kg

Odpady medyczne sa segregowane w miejscu wytwarzania. Odpady medyczne o ostrych
konicach i1 krawedziach sa zbierane w pojemnikach jednorazowego uzycia, sztywnych,
odpornych na dzialanie wilgoci, przeklucie lub przecigecie, z widocznym oznakowaniem
kodu odpadéw, wytwdrey i daty zamknigcia. Pozostale odpady medyczne zbierane sa do
workéw  jednorazowego uzycia z folii  polietylenowej, koloru czerwonego,
nieprzezroczystych, wytrzymatych, odpornych na dziatanie wilgoci i srodkéw chemicznych z
widocznym oznakowaniem kodu i wytworcy odpadéw oraz daty zamknigcia. Z migjsca
wytwarzania odpady odpowiednio zabezpieczone przenosi si¢ do magazynu odpadéw lub
pomieszczenia z lodowka do przechowywania odpadéw do czasu wywozu do spalarni.

W 1 obiekcie stwierdzono nieprawidlowo sprzatane pomieszczenie na odpady medyczne.
Uchybienia usunigto.

Podmioty lecznicze posiadajg umowy na odbior, transport 1 utylizacje odpadéw medycznych
z firma: EMKA SA  96-300 Zyrardéw, ul. Jaktorowska 15a. Odpady medyczne z terenu
powiatu chojnickiego spalane sa w spalarni odpadéw niebezpiecznych w Chojnicach przy ul.
Lesnej 10.




Tloéé wytwarzanych odpadéw medycznych w latach 2000 — 2015

odpady niebezpieczne

140000 T__ S R s g e - e e

120000 - -2 m e

‘ 100000 +

| 80000

kg

60000

40000 -

4. Basen kapielowy

W 2015 1 raz pobierano proby wody z 4 niecek Centrum Park Chojnice Spotka z
0. 0.. Pobrano 6 prébek wody. Ponadto 3 razy w roku pobierano probki wody w ramach
kontroli wewnetrznej. Jakos¢ wody w badanym zakresie (badanie bakteriologiczne i
oznaczanie zawartosci chloru) odpowiadata wymaganiom sanitarnym.

5. Obiekty uzyteczno$ci publicznej, obiekty w ktérych udzielane sg Swiadczenia
zdrowotne, autobusy, oraz obiekty zwiazane z turystyka.

Skontrolowano 385 obiektéw przeprowadzajac 409 kontroli. W 9 obiektach
stwierdzono uchybienia sanitarne. Nieprawidtowosci dotyczyly utrzymania czystosci biezacej
przy $wiadczeniu ustug. Pod wplywem wydanych zalecen uzyskano poprawe stanu

sanitarnego w kontrolowanych obiektach. Natozono 1 mandat na kwotg 100 z. W 2014 r. w 8
obiektach stwierdzono uchybienia sanitarne.

Stan sanitarny wybranej grupy obiektéw przedstawia si¢ nastepujaco:

Obiekty w ktorych udzielane sa $wiadczenia zdrowotne

Skontrolowano 58 podmiotow leczniczych wykonujacych stacjonarne lub
ambulatoryjne swiadczenia zdrowotne. Stwierdzono nastgpujace nieprawidtowosci:

e Zerwany pojemnik ze $rodkiem dezynfekcyjnym



W gabinecie zabiegowym $rodek dezynfekcyjny z przeterminowang data
Nieprawidtowo przechowywany $rodek dezynfekcyjny

W gabinecie zabiegowym brudny stolik zabiegowy

W toaletach brudne umywalki i brudna podloga

Nieprawidtowosci z zakresu szczepien ochronnych

W/w uchybienia zostaly usunigte, o czym powiadomiono PPIS.
Zaklady fryzjerskie, kosmetyczne, odnowy biologiczne;.

Skontrolowano 125 obiektow. W 6 zakladach nie zachowano nalezytej czystosci przy
$wiadczeniu ustug, stwierdzono przede wszystkim:

e Brak procedur zapewniajacych ochron¢ przed zakazeniami i chorobami
zakaznymi

Brak badania skutecznosci sterylizacji

Przeterminowany ptyn do dezynfekcji narzedzi

Nieoznakowany pojemnik z ptynem do dezynfekceji

Brak $rodka do dezynfekcji powierzchni

Brak mydta i recznikéw w toalecie

Niekompletna apteczka I pomocy

® ¢ e & o o

W 1 zakladzie fryzjerskim nalozono mandat w wysokosci 100,- zi, za uzywanie
przeterminowanego ptynu do dezynfekcji narzedzi

Osoby odpowiedzialne pouczono i polecono wyeliminowa¢ wymienione
nieprawidtowosci. Wykonano zalecenia.

Ustepy publiczne.

Skontrolowano 8 ustepéw. W 2 ustepach publicznych w czasie kontroli stwierdzono
brak papieru toaletowego, mydta i rgcznikéw. W jednym z nich byta tez brudna podtoga oraz
przewijak dla niemowlat. Uchybienia zostaly usunigte, o czym powiadomiono PPIS.

W sezonie letnim kontrolowano réwniez ustgpy dostgpne publicznie zlokalizowane
przy 9 stacjach paliw. Uchybien sanitarnych nie stwierdzono.

KIEROV

e Jazdzewski




Powiatowa Stacja
Sanitarno-Epidemiologiczna
w Chojnicach i

§
iy

Oddziat Epidemiologii ¥
Stan sanitarno-epidemiologiczny w 2015 r. na terenie nadzorowanym przez PSSE

w  Chojnicach w ocenie )ddzialu Epidemiologii

Kontrole stanu sanitarnego przeprowadzone w 2015 1. przez pracownikéw Oddziatu
Epidemiologii PSSE w Chojnicach w podmiotach wykonujacych dziatalnogé leczniczg wykazaly,
ze stan tychze obiektéw jest zadowalajacy, a rezim sanitarny w czasie wykonywania czynnosci
medycznych zwykle byt zachowany. Nieprawidtowosci stwierdzono w 3 podmiotach, dotyczyly
nieprawidlowej dokumentacji z zakresu szczepien ochronnych oraz nieodpowiedniego stanu
sanitarno- technicznego pomieszczen.

W zakresie realizacji programu szczepien ochronnych wzmozono dziatania majace na celu
egzekwowanie wykonania obowiazku Szcz?pieﬁ ochronnych przez osoby uchylajgce sie. Na
terenie powiatu chojnickiego zarejestrowano okoto 78 0séb, ktére nie stawiajg si¢ na szczepienie ze
swymi dzie¢mi (postgpowanie prowadzone jest w stosunku do kazdego z rodzicéw indywidualnie).
W kilku przypadkach przyczyng jest przekonanie o szkodliwosci szczepien, w wigkszo$ci nie ma
mozliwosel ustalenia faktycznego miejsca pobytu osob podlegajacych szczepieniu. W 2015 roku
wystapily 4 niepozadane odczyny poszczepienne, po szczepieniu nastepujgcymi preparatami: DTP
oraz Tripacel. We wszystkich przypadkach odezyny sklasyfikowano jako tagodne.

Sytuacja epidemiologiczna w 2015 r. roznita sie od roku poprzedniego. Dane dotyczace
zachorowai na jednostki objete obowigzkiem rejestracji z dwoch ostatnich lat przedstawiono w
zataczonych tabelach. Wzrost odnotowano w przypadku takich Jjednostek chorobowych jak
bakteryjne zakazenia jelitowe wywolane przez Clostridium difficile, kile, wirusowe zapalenie
watroby typu B. Znaczny spadek nastapif w zgloszonych przypadkach zachorowan na ospe i
szkarlatyng. Zachorowalno$¢ na pozostale jednostki chorobowe pozostaje na poréwnywalnym
poziomie. W 2015 r. opracowano 19 ognisk gruzlicy (w 2013 r. bylo ich 17, w 2014 . — 11). W
trakeie roku zarejestrowano 49108 przypadki zachorowan oraz podejrzen zachorowan na grype
sezonowy, w tym 428 os6b hospitalizowano z tego powodu (w 2014 roku - 43803 przypadki, w tym
467 hospitalizowane). W 2015 roku odnotowano réwniez 2 zgony z powodu zakazen i chorob

zakaznych - w obu przypadkach przyczyna zgonu byta gruzlica.

Sporzadzit:
Justyna Pilarek
mt. asystent Oddz. Epidemiologii

e P




Nazwa i adres jednostki sprawozdawczej:
Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Chojnicach
89-600 Chojnice, ul. Pilsudskiego 39

Liczba zachorowan
na choroby zakazne, zakazenia i zatrucia -
poréwnanie rok 2014 i 2015

Liczba zachorowan wg definicji przypadkéw ?

Kod
Lp. wg ICD-10 Jednostka chorobowa ;J: 3?3)  pr apadalnose {;;.ﬁ'ﬁ?é'wpzﬁ]z 5 ——— tho Egztgllls
0 ] 2 3 4 5 6 7
1 A00 Cholera U
2 A0LO Dur brzuszny “®
3 A01.1-3 | Dury rzekome A, B, C U®
4 AD2.0 zatrucie pokarmowe UEE 9 9.34 11 1.4 8/10
5 AD2.1 Salmoneloza | posocznica Tt -
6 A02.2-8 inne zakazenie pozajelitowe F"
7 A03 Czerwonla bakteryjna (szigeloza) U®
8 A04.0-2 wywolane przez E. coli biegunkotworezs P9
9 ADAS ;‘(‘)}(‘S‘;ﬁ’:;‘l‘:z)pb%tl E. coli enterokrwotoczng (wero-
10 AD4.4 Tnne wywolane przez E. coli inng i BNO 1 1.03
11 A04.5 :“:‘l'\‘;i“; ?’lll:‘“ wywolane przez Cam}_)y'[obacrer UE _
12 A0L6 jelitn;ve :]‘;%3;)2;; ,l;) ;z:ez Yersinia eutemc‘ohrzca lub psen-
13 A04.7 {gsalan) wywolane przez Clostridium difficile 2 2.07 6 6.2 2/6
14 A04.8 inne okreslone 1 1.03 1 1.03 1M
15 A04.9 nieokreslone 2 2.07 1 1.03 11
16 A4 Inne bakteryjne zakaZenia jelitowe u dzieci do lat2 9 2 2.07 1 4.83 11
17 A05.0 gronkowcowe
18 | A05.1 L:’l’\_em_yj“e jadem kiclbasianym (botulizm) UE*L
19 A05.2 zatrucia wywolane przez Cl. perfringens
20 A05.3-8 ?;)glg;;l]l)uwe inne okreslone
21 A05.9 nicokreslone
22 A0S Inne bakteryjne zatrucia pokarmowe u dzieci do lat 2 9
23 A07.1 Giardioza (lamblioza) V¢ 2 2.07 1 1.03 01
24 AD7.2 Kryptosporydioza '®
25 A08.0 S wywolane przez rotawirusy 97 100.67 81 84.07 94/67
26 A08.1 salcizeniia wywolane przez norowirusy 2 2.07 2
27 | A082-3 |lclitowe inne okreslone ! 1 1.03 5 5.18 115
{ogolem)
28 A08.4 nieokreslone 12 12.45 8 8.3 4/3
29 |  A08.0-4 | Wirusowe zakazenia jelitowe u dzieci do lat 2 ? 44 45.66 40 41.51 43133
30 Biegunka i zapalenie zoladkowo- | ggglem 766 795.05 866 898.85 | 36/49
A09 jelitowe BNO, o prawdopodobnie —
31 zakaznym pochodzeniu w tym u dzieci do lat 2 126 130.78 187 194.09 | 12124
32 A20 Dzuma Y&
33 A2l Tularemia UE
34 A22 Waglilc VE
35 A23 Bruceloza: nowe zachorowania V"
36 A24.0 | Nosacizna
37 A27 Leptospiroza UF
38 A28.2 Jersinioza pozajelitowa "
39 A3l Mikobalcteriozy - inne i BNO
40 A32 Listerioza Y&
41 A33-A35 | Ogolem
42 A33 Tetee ™ Noworodkéw |




0 1 4 3 4 5 [ 7
43 A36 Blonica U¢
44 A37 Krztusiec V2 1 1.03 2 2.07 1/0
45 A38 Plonica (szkarlatyna) ™ 259 92 95.49
46 A39 ogodlem
47 \J;!Si?CPOS 0 Choroba zapalenie opon mézgowych i/lub mézgu
== — meningokokowa,
48 A39.1-4 inwazyjna UE/PL 8) posocznica
49 A39.5-9 inna okreslona i nicokreslona
50 | wym. nizej ogilem 9 9.34 10 10.37
51 Ad6 Choroba réia 9 9.34 10 10.37
= ; wywolana przez — ol
52 A48.3 Streptococcus pyoge- zespoOl wstrzgsu toksycznego
53 | BY5.0/085 | nes, inwazyjna ™ ? | goraczka pologowa
54 | B95.0/(...) inna okreslona i nicokreslona ' 1 1.03 110
55 A48.1 choroba legionistéw UE™-
Legioneloza ’
56 A48.2 goraczka Pontiac P
57 A50 wrodzona i noworodkow i
58 A5l wezesna 1 1.03
Kila UE/PL
59 A52 péina 1 1.03 1
60 A53 inne postacie kily i kila nieokreslona 3 3.11 2
61 AS4 Rzeigczka VP
62 A55 Ziarnica weneryczna wywolana przez Chlamydie V5™
Inne choroby przenoszone droga plciowa wywolane przez
63 A56 Chlamvdie VEFL 12 12.45 6 6.22
64 A69.2 | Borelioza (choroba z Lyme) ™ 22 22.83 18 18.68 716
65 AT0 Ornitozy (zakazenia Chilamydia psittaci)
66 AT5 Dur wysypkowy
67 A78 Gorgezka Q UF
68 | A77;A79 | Gorgczka plamista i inne riketsjozy "
69 A80.1-2,4 wywolane dzikim wirusem
Poliomyelitis VT .
70 | A80.0,3-8 wyw. wirusem pochodzenia szczepionkowego
71 — Ostre porazenia wiotkie u dzieci w wieku 0-14 lat
72 A81.0 choroba Creutzfeldta-Jakoba (GJD) L
73 | s | Cuccllopatie [ ot chioroby Creutzeldta-Jakoba (vCID) U8
gabczaste
74 A81 inne i nieokreslone
75 A82 Wscieklizna UF
76 Z-ﬁ?g;‘%fls Styczno$é i narazenie na wécieklizne / potrzeba szezepien ' 9 9.34 5 5:1 1M
77 A84 Kleszczowe zapalenie mézgu UE
78 B00.4 opryszczkowe
~9 | ASLL;As3; |Inne i
A85:B02.0 | wirusowe Inne OLIEInne
80 A86 zapalenie nieokreslone
mozgu 1 - —
81 — w innych chorobach objetych MZ-56 ' 1 1.03 1
82 A87.0 h enterowirusowe
Wirusowe
83 B00.3 zapalenie opryszczkowe
84 |A87.1-9;B02.1( opon inne okreslone i nicokreslone 1 1.03 2 2.07 2
mozgowych :
85 s w innych chorobach objetych MZ-56'%
86 A90-1 Gorgczka denga (klasyczna lub krwotoczna) ™
87 A92.3 Gorgezka zachodniego Nilu '® i
88 A95 Zolta goraczka UF
89 |496.2;498.3-4| Wirusowe Ebola, Marburg, Lassa '¥
AOTIATGO T | Soraczki ; = :
90 | 9:4930.25.5.499 | krwotoczne UE | inna olkreslona i nieokreslona '
91 A98.5 Choroba wywolana przez hantawirusy F“
92 B01 Ospa wietrzna 1381 1433.39 403 418.28 410
93 B03 Ospa prawdziwa V®
94 B05 Odra UE
95 B06 Rézyezka UF 6 6.2 3 3.1




0 1 2] 3 4 5 6 7
96 B08.8 Pryszczyca
97 B1S typu A £
98 B16 typu B - ostre UL
99 B18.0-1 | Wirusowe | qyny B — przewlekle i BNO VETL 1Y 1 1.03 23 23.87 6
zapalenie - = - =
100 | B17.1; B18.2 | watroby typu C: wg definicji przypadku - 2014 r. 19 10 10.37 11 11.41 717
101 | odpowiednio typu B+C (zakazenie mieszane) '
102 B‘fé?g?gfgfig inne i nieokreslone
103 B20-B24 | AIDS — Zesp6l nabytego uposledzenia odpornosei V™
104 721 Nowo wykryte zakazenia HIV U519 i 2 2.07 1 1.03
105 B26 Swinka (nagminne zapalenie przyusznic) V**" 4 415 2 2.07
106 | BS0-B54 | Malaria (zimnica) U®
107 B67 Bablowica (echinokokoza) UF
108 B69 Wagrzyca (cysticerkoza)
109 B75 Wloénica U®
110 | wym. nizei | Choroba ogilem 3 311 3/0
111 | B9 HGUAZ: | wywolana przez | zapalenie opon mozgowych i/lub mézgu 2 2.07 2/0
G001 Streptococcus
112 A3 | sumoniae, posocznica 3 311 3/0
113 | J13:895.3/..) | inwazyjna "' 1 inna okreslona i nicokreslona
114 | B96.2/D59.3 | Zespél hemolityezno-mocznicowy w przebiegu zak. E. coli TE20)
115 | wym. nize] | Choroba ogblem
116 5968{/)6;'?'4.2: };3"‘"01"‘“"‘_ Przez | zapalenie opon méozgowych i/lub mézgu
aemophilus -
117 Adl.3 influenzae, posocznica
118 |J14;B96.3/(..) | inwazyjna UEPLZD | thna okreslona i nieokre§lona
119 | S%CU-% | Bakteryjue w innych chorobach objetych MZ-56
: ; ;
120 |G00.2-8;G04.2 i inne okreslone 1 1.03 1 1.03 1
opon mozgowych -
121 | G00.9;G04.2 | i/lub mézgu inne, nicokreslone
122 GO3 Zapalenie opon moézgowych inne i nicokreslone q 1.03 2 2.07 2
123 G04.8-9 | Zapalenie mézgu inne i nieokreslone
124 Jo9 Grypa ptakéw typu A/HS lub A/HSNT u ludzi V=72
125 Ogolem
JI0-J11 | Grypa UPPE
126 u dzieci w wielku 0-14 lat
127 p3s.0 | Wrodzone rézyezka wrodzona UF
choroby
128 P3539 | wirusowe inne okreslone i nicokreslone '
129 r37.1 Inne wrodzone | toksoplazmoza UE
zakaienia S UE
130 P37.2 i choroby listerioza
131 | P37.3-4,8-9 | pasozytnicze | inne okreslone i nicokreslone
132 o4 SARS — Zespal ostrej niewydolnosci oddechowej V=%
133 T60 Zatrucia pestycydami — ostre *¥
134 T61 Zafruciq naturalnie ryby, skorupiaki i inne produkty morza
toksycznymi substan- :
e ey cjami spozytymi jako Grayby
136 | 716212 | pokarm?? Jjagody i inne czgsci roslin
137 T64 " Mikotoksyny
Ostre zatrucia Zyw- —
138 » nosciq skazong bio- Dioksyny
139 - logicznie fub che- | polichilorowane bifenyle
micznie *¥ T P
140 - inne okreslone i nieokreslone
141 25)
142 =
143 )
144 )
145 25)
116 25)
147 il

Uwagi przekazujacego dane:




Stan ludnosci:
Ogélem :96345
Dzieci do lat 2: 2067

Sporzadzita: Justyna Pilarek



OCENA STANU SANITARNO-EPIDEMIOLOGICZNEGO POWIATU PO LINII
HIGIENY PRACY PSSE CHOJNICE

ZA ROK 2015 r.

Oddzial Higieny Pracy PSSE w Chojnicach obejmuje nadzorem zaklady pracy w gminach:
Chojnice, Czersk, Brusy i Konarzyny.

Ip | Nadzor nad zakladami Rok 2013 | Rok 2014 | Rok 2015
1 | llos¢ obiektow objetych nadzorem 373 376 358
2 | Ilos¢ skontrolowanych obiektow 284 282 226
3 | llos¢ przeprowadzonych kontroli i kontroli 327 303 241
sprawdzajgcych tacznie :
4 | llo$¢ wydanych decyzji 14 9 6
5 | Ilos¢ nakazow w decyzjach 28 26 14
6 | Ilos¢ zaktadow w ktorych stwierdzono brak 12 4 8
aktualnych pomiaréw czynnikoéw szkodliwych '
7 | Liczba zatrudnionych w przekroczeniach (z czego 128 54 129
najwiekszg liczbg stanowig osoby pracujace w
przekroczeniach czynnikéw fizycznych np. hatas)
8 | llos¢ decyzji stwierdzajacych choroby zawodowe | 3 3
9 | Ilos¢ decyzji o braku podstaw do stwierdzenia 1 1 1
choroby zawodowej

Liczba zatrudnionych pracownikéw w przekroczeniach dotyczy zaktadéw skontrolowanych w
danym roku kalendarzowym i wynika z czestotliwosci wykonywanych pomiaréw.

Niska liczba decyzji administracyjnych jest spowodowana obowiazkiem wysytania
zawiadomien o zamiarze przeprowadzenia kontroli wraz z jej zakresem, co daje mozliwo$é
przygotowania sie¢ pracodawcy 1 usunigcia ewentualnych brakéw i uchybien.

Wydane decyzje dotyczyly:

* wykonania pomiaréw srodowiskowych na stanowiskach pracy

e braku aktualnych badan lekarskich pracownikow

e zlego stanu sanitarno-higienicznego pomieszczen pracy i pomieszezen socjalnych

e stwierdzenia choroby zawodowej i braku podstaw do stwierdzenia choroby
zawodowej

¢ powiadamiania powiatowego inspektora o wykonaniu nakazéw decyzji




Informacja z zakresu nadzoru nad substancjami rakotwérczymi

Na terenie dzialania Oddzialu Higieny Pracy PSSE Chojnice znajduja sie zaklady, w ktorych
wystepuja czynniki rakotwércze lub mutagenne: sadze weglowe i wielop-iers'cieniowe

weglowodory aromatyczne, pyty drewna twardego, pyl azbestu, promieniowanie Jjonizujace.

Ip | Nadzoér nad substancjami rakotwérczymi 2013 | 2014 |2015 |

1 | Liczba zakladow w ewidencji 24 25 25

2 | Liczba zakladéw skontrolowanych 23 2 18

3 | Liczba kontroli 28 26 21

4 | Liczba pracownikow 163 164 154

5 | Liczba  zgloszen  dotyczacych  rozbidrki — wyrobéw 67 58 73
zawierajacych azbest

Szczegdlnym nadzorem objete sa zaklady pracy zajmujace sie rozbiorka elementdéw
zawierajacych azbest, oraz nowo powstate sktadowisko azbestu znajdujace si¢ w Zakladzie
Zagospodarowania Odpadéw w Nowym Dworze. Oddziat Higieny Pracy przeprowadzit 3
kontrole w trakcie przeprowadzania prac rozbiérkowych elementow azbestowych.

Nadzoér nad placéwkami sluzby zdrowia.

Ip 2013 2014 2015
1 Liczba podmiotow leczniczych | 15 16 15
2 Liczba 0s6b zatrudnionych | 87 118 65
3 Liczba kontroli 11 14 8
4 Liczba wydanych decyzji 0 0 0

Ogélne zagadnienia dotyczace higieny pracy

Wszyscy pracownicy sg objeci profilakiyczng opieka medyczng sprawowang przez lekarzy
medycyny pracy z ktorymi sa podpisane umowy na wykonywanie badan wstepnych i
okresowych. W zakladach przeprowadza sie systematycznie kontrole oceny ryzyka
zawodowego ze szczegdlnym zwrdceniem uwagi na zawarte w niej narazenie pracownikow
na czynniki szkodliwe i powiadamiania pracownikéw o wystepujacym ryzyku zawodowym

na zajmowanych stanowiskach pracy.



W nadzorowanych zakladach zwraca si¢ szczegélna uwage na obrét, stosowanie i
magazynowanie substancji i mieszanin chemicznych, prekursoréw narkotykow, produktéw
biobdjezych i detergentéw. Na biezgco przekazywane sa informacje dotyczace
rozporzadzenia REACH i CLP oraz prawidiowosci sporzadzonych kart charakterystyki i
zapoznawania z nimi pracownikéw, a takze zbieranie informacji na temat zuzycia i obrotu
prekursoréw narkotykow kategorii II 1 II1.

Na terenie dziatania PSSE Chojnice znajduje sie obecnie jedno przedsiebiorstwo pehnigce rolg
producenta ktore mozna zakwalifikowa¢ jako mikro przedsigbiorstwo. Przedsiebiorstwo te
produkuje substancje w postaci wilasnej ( alkohol spozywczy -destylat do produkecji
spozywczej oraz  alkohol przemystowy -czysty etanol) W przedsiebiorstwie dokonano
rejestracji przekazanej do ECHA.

W trakcie przeprowadzonej kontroli przedsigbiorstwa nie wykryto zadnych nieprawidtowosci.
Jedynym problemem i to zaréwno dla pracodawcow jak i oséb kontrolujgcych jest
opracowana i przesytana dokumentacja w jezyku angielskim.

W zakladach objetych nadzorem, w ktérych wystepuje narazenie na szkodliwe czynniki
biologiczne przeprowadzane sa kontrole w trakcie ktérych sprawdzana jest dokumentacja
dotyczaca klasyfikacji i oceny ryzyka zawodowego. Pracownicy zaklasyfikowani sa do II i III
grupy zagrozenia.

W ramach nadzoru nad produktami biobojezymi zwraca sie szczegdlng uwage na produkty
wprowadzane do obrotu bez aktualnych pozwolen i bez wpisu do Rejestru Produktéw
Biobdjezych. Udziela sig informacji o aktualnym wykazie zarejestrowanych i posiadajacych
zezwolenia wprowadzania do obrotu. W skontrolowanych podmiotach dotychczas nie
stwierdzono nieprawidtowosci.

W trakcie przeprowadzanych kontroli zwraca si¢ takze uwage na aktualng sytuacje w zakresie
przestrzegania zakazu palenia tytoniu. Udzielane sa informacje o mozliwosci bezptatnych
badan spirometrii ptuc u palaczy.

W ramach poprawy stanu sanitarnego powiatu Oddziat Higieny Pracy uczestniczyl, w
odbiorach nowopowstatych obiektéw z Nadzorem Zapobiegawczym oraz w Dniu
Przedsigbiorczosci, gdzie informowano zainteresowanych o warunkach rozpoczecia
dzialalnosci.

Nowo obowigzujace przepisy oraz wszystkie zalecenia i informacje otrzymywane z GIS-u i z
WSSE w Gdansku przekazywane sa do zaktadéw w trakeie kontroli i droga e-maliowa.
Oddzial Higieny Pracy corocznie wysyla do zakladéw przypomnienie o obowiazku

przesylania informacji o czynnikach rakotwérezych wystepuj gcych w zakladach.
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- O$wiata Zdrowotna i Promocja Zdrowia —
Za 2015 rok

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Chojnicach realizujgc zadama z
zakresu zdrowia publicznego polegajace migdzy innymi na sprawowaniu zapobiegawczego
i biezacego nadzoru sanitarnego oraz dziatalnosci o$wiatowo-zdrowotne;j,
przedstawia ponizej zestawienie programow i akcji edukacyjno-profilaktycznych
inicjowanych i koordynowanych przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Chojnicach , realizowanych przez placowki oswiatowe roznego szczebla i podmioty
lecznicze w roku 2015. Tematyka programéw wynika z ogélnych problemow zdrowotnych
zawartych w Narodowym Programie Zdrowia na lata 2007-2015 oraz aktualnej
ogblnopolskiej i lokalnej sytuacji epidemiologiczne; .

Programy
Ip | Nazwa programu Tematyka Grupa docelowa uwagi
programu
1. | »Trzymaj Forme” Whasciwe odzywianie, Miodziez szkot Realizuje
Program ogélnopolski zapobieganie nadwadze i | gimnazjalnych i starsze Gimnazjow -11
otylosci , propagowanie klasy szkot podstawowych szkét podstawowych-6
aktywnosci fizycznej lacznie2263
2. | ,,Nie pal przy mnie, prosze” Skutki palenia papierosow | Dzieci szkot podstawowych | Realizuje
w ramach Programu Ograniczania w szczegolnoscei palenia Klas [-1IT Szkoty podstawowe-
Zdroulfotnych Nastepstw Palenia biernego 14/993
Tytoniu 2 . -
odpowiedzialnos¢ za
wlasne zdrowie
3. | ,,Czyste powietrze wolkol nas” Ksztaltowanie Klasy, oddziaty ,,0” Realizujg odzialy ..0” w
w ramach Programu Ograniczania $wiadomosci przedszkoli i szkot przedszkolach i szkotach
%,d:;’;‘_:gmy“h Iastepetv.Falcais ekologicznej, dym podstawowych podstawowych-6/198
3 tytoniowy jako
zanieczyszczenie
$rodowiska
4. | .Znajdz wlasciwe rozwigzanie” | Skutki palenia tytoniu , Miodziez szkot Realizuja
w ramach Programu Ograniczania propagowanie postawy gimnazjalnych i klasy IV-VI | Gimnazja i szkoly
%igﬁztnych Nastepate Palenta asertywnej szkot podstawowych podstawowe- 26/1376
5. | ,Wybierz Zycie —Pierwszy Czynniki ryzyka Szkoty ponadgimnazjalne Realizujg szkoty
Krok” wystepowania wirusa klasy 1 ponadgimnazjalne-10/759
Program lokalny HPV, profilaktyka raka
szyjki macicy
6. | Krajowy Program Zwalczania Propagowanie testow na Szkoly ponadgimnazjalne, Realizuja szkoly
AIDS i Zapobiegania HIV/AIDS obecnos¢ HIV gimnazjalne placowki gimnazjalne i
Propagowanie wiedzy na | ochrony zdrowia ponadgimnazjalne-6/1695
temat zapobiegania Placowki ochrony
rozprzestrzenianiu sig zdrowia —2
wirusa HIV
7. | Program ,,Pierwotnej Propagowanie spozycia Uczniowie szkot Realizuja szkoty
Profilaktyki Wad Cewy kwasu foliowego jako ponadgimnazjalnych ponadgimnazjalne 1/120
Nerwowej” metody zapobiegania
Program lokalny
8. | Profilaktyczny program w Propagowanie wiedzy na Uczniowie szkot Szkoty ponadgimnazjalne

zakresie przeciwdzialania
uzaleznieniu od alkoholu,
tytoniu, i innych srodkow
psychoaktywnych”Ars czyli jak
dbaé o milos¢”

temat uzaleznien

ponadgoimnazjalnych
Spoleczno$¢ lokalna
Szpital specjalistyczny

8/302




Akcje

wynikajace z lokalngj
sytuacji epidemiologicznej

Zagrozenie barszezem Sosnowskiego

odwiedzajacy strong www PSSE
Chojnice

Ip | Nazwa akeji tematyka Adresaci-grupa docelowa uwagi
1. propagowanie Spotecznos¢ lokalna Liczba uczestnikow
Antytytoniowe: zycia bez tytoniu, monitorowanic Szkoty gimnazjalne i 3265
.. Swiatowy Dzief bez przestrzegania zakazu palenia w ponadgimnazjalne
Tytoniu” ,,Swiatowy Dzien obiektach nadzorowanych przez PSSE
Rzucania Palenia
2k Swiatowy Dzien Zdrowia Propagowanie zdrowego stylu zycia Uczniowie gimnazjow uczestnicy | liczba odbiorcdw 20
»Z: pola na stot uczyn jedzenie etapu powiatowego konkursu
bezpiecznym” wiedzy o zdrowym stylu zycia
e Bezpieczny wypoczynek Zapobieganie chorobom zakaZznym i Dzieci i mtodziez przebywajacy Liczba uczestnikow
dzieci i mlodziezy (lato , niezakaznym na obozach i koloniach Lato-5226
zima) Zima-929
Zapobieganie chorobom
zakaznym w tym wirusem
erypy , meningokokami,
chorobom przenoszonym
przez kleszcze, zatruciom
pokarmowym i grzybami.
Zapobieganie nadmierne;j
ekspozycji na stofice
4. Prof. uzywania narkotykdw Edukacja w zakresie dostepnosci Rodzice, uczniowie Dziatania interwencyjne
w tym dopalaczy dziatania i skutkéw uzywania 32/1709
dopalaczy
5 Ogolnopolskie Mistrzostwa Propagowanie umiejetnosci udzielania | Szkoly ponadgimnazjalne Wspdtpraca z PCK-
W Udzielaniu Pierwszej pierwszej pomocy w nagltych
Pomocy wypadkach
6 Olimpiada Zdrowego Stylu Propagowanie zachowan Szkoly gimnazjalne i Wspdlpraca z PCK
Zycia prozdrowotnych ponadgimnazjalne
o Akcje informacyjne Profilaktyka chorob odkleszczowych Spotecznos¢ lokalna — Liczba odbiorcéw 1000

Sporzadzita :

Iwona Jazdzewska — st. asystent ds. Os$wiaty Zdrowotnej 1 Promocji Zdrowia PSSE Chojnice




OCENA STANU SANITARNO — EPIDEMIOLOGICZNEGO
PLACOWEK OSWIATOWO WYCHOWAWCZYCH BEDACYCH POD
NADZOREM DZIALU HIGIENY DZIECI I MLODZIEZY POWIATOWE]
STACJT SANITARNO — EPIDEMIOLOGICZNEJ W CHOJNICACH

W ROKU 2015

Ilo$¢ obiektéw statych  —90

Ilo$é turnusdéw wypoczynku — 145

Tlo$¢ kontroli -212 -

Decyzje - 7 (wtym 6 kosztowe 1 1 nakazujgca poprawe stanu
sanitarno — technicznego obiektu )

Podczas przeprowadzania kontroli sanitarnych w obiektach oswiatowo —
wychowawczych , objetych nadzorem Higieny Dzieci i Mtodziezy , przede wszystkim
zZwracano uwage na czystos¢ pomieszezen w ktorych przebywajg uczniowie oraz stan
sanitarno — techniczny budynkow i terenu wokot nich. Na stwierdzone uchybienia wydano
decyzje administracyjng , .

Ponadto :
1. Sprawdzano aktualnoéé dokumentacji zdrowotnej nauczycieli oraz pozostatego personelu
administracyjno — gospodarczego — uchybien nie zanotowano .

2 Przeprowadzano analizy planu zaje¢ lekcyjnych — wszystkie niezgodnosei omawiano na
miejscu lub wydawano pisemne zalecenia , uchybienia byly usuwane zgodnie z terminem .

3 . Oceniano przystosowanie mebli szkolnych do wzrostu uczniow , nieprawidtowosci
omawiano na miejscu lub wydawano zalecenia pisemne.

Podczas kontroli zwraca sie uwage , aby meble byty zmierzone i posiadaly aktualng
numeracje (zgodnie z norma ).

W minionym roku dyrektorzy szkét w miare posiadanych srodkéw wymienili czgsciowo
meble na nowe posiadajace certyfikaty.

4. Sprawdzano posiadanie atestow i certyfikatow na zakupione meble i sprzety.

4, Podczas trwania zimowisk , kolonii , obozéw , potkolonii sprawdzano warunki w jakich
przebywaja dzieci i mlodziez , czysto$¢ . porzadek , dokumentacje uczestnikow 1
dokumentacje zdrowotna personelu , ktory sie nimi opiekowat .

5. Wydano 4 opinie sanitarne- na przedszkola -2 oraz 2 na zlobki ,
6.Przeprowadzono ocene przygotowania szkét do nowego roku szkolnego

Podsumowujac wyniki kontroli w obiektach oswiatowo — wychowawczych mozna stwierdzi¢
, ze szkoly w miare posiadanych $rodkéw finansowych :

- przeprowadzaja biezace remonty

- podnosza standard sanitariatow poprzez wymiang armatury i zalozenie glazury

- dokonujg wymiany mebli na nowe

- dokonuja wymiany instalacji elektryczne;.

Sporzadzila: M.Brajer St Pielegniarka
g Powiat. Stacji Sanit - -Epidem.
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W ramach prowadzonego zapobiegawczego nadzoru sanitarnego w powiecie chojnickim dokonano

nastepujacych czynnosci:

L. Liczba zajetych stanowisk dotyczacych strategicznej oceny oddzialywania na $rodowisko:

1. uzgodnienie zakresu i stopnia szczegdtowosei informacji wymaganych w prognozie oddziatywania
na srodowisko — 19 opinii,
3. opiniowanie projektu dokumentu wraz z prognoza oddzialywania na srodowisko — 11 opinii;

II. Liczba zajetych stanowisk dotyezacych oceny oddzialywania przedsiewzieé na §rodowisko:

1. opinie co do potrzeby przeprowadzenia ceny oddziatywania przedsigwzigcia na $rodowisko, a w przypadku
stwierdzenia takiej potrzeby — co do zakresu raportu o oddziatywaniu przedsigwzigcia na srodowisko — 36 opinii,

2. opinia w sprawie zakresu raportu o oddzialywaniu przedsiewziecia na srodowisko —1 opinia,
3. opinie w sprawie uzgodnienia warunkow realizacji przedsiewzigeia przed wydaniem decyzji
o srodowiskowych uwarunkowaniach —1 opinia,

4. opinia — przed wydaniem postanowienia przez regionalnego dyrektora ochrony srodowiska w sprawie
uzgodnienia warunkow realizacji przedsigwzigcia w ramach ponownej oceny oddziatywania na
srodowisko — 1 opinia;

III. Liczba uzgodnien dokumentacji projektowej pod wzgledem wymagan higienicznych i zdrowot-

nych —2 opinie;
IV. Liczba zajetych stanowisk po uczestniczeniu w dopuszezeniu do uzytkowania obiektu budowla-
nego (z przepisow art. 56, Prawa Budowlanego) — 38 opinii, w
tym:
a) budynki mieszkalne (i noclegowe) - 6 opinii, b) obiekty zwigzane z zywieniem - 3 opinie,
¢) shuzba zdrowia; przychodnie - 1 opinia, d) przedszkola, punkty przedszkolne - 4 opinie,
e) swietlica wiejska - 2 opinia, f) przemystowe, sktadowe - 6 opinii,
g) szkofta, sala gimnast., bud. zaplecza boisk. - 4 opinie,  h) obiekty handlowe i biurowe - 10 opinii,
i) ushugi (fryzjer, kosmetyczka) - 0 opinii, J) dom przedpogrzebowy - 1 opinia,

k) infrastruktura: drogi, parkingi, sciezki - 1 opinia,

V. Liczba zajetych stanowisk po przeprowadzonej kontroli obiektéw lub lokali (przy stosowaniu przepi-
sOw rozporzadzenia Ministra Infrastruktury z dnia 12-04-2002 r. w sprawie warunkéw technicznych, jakim powinny
odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie (Dz. U. nr 75, poz. 690 z dnia 15 czerwca 2002 r. ze zm.) — 27 opinii, w tym:

a) obiekty zwigzane z zywieniem - 9 opinii, b) przychodnie - 2 opinie,

¢) przemystowe, skladowe - 1 opinia, d) ustugi (fryzjer, kosmetyczka) - 7 opinie,

e) obiekty handlowe i biurowe - 6 opinii. f) apteki - 2 opinie.

VL Liczba kontroli (wizytacji) (i sprawdzen) - 82 kontroli, w tym:

a) budynki mieszkalne (i noclegowe) - 8, b) zwiazane z zywieniem -17,

¢} lecznicze, przychodnie, apteki -6, d) dom przedpogrzebowy -1,

e) oswiatowe, boiska, zaplecza =8, ) ustugowo — szkoleniowe -2,

g) przemyslowe, sktadowe -9, h) ustugi (fryzjer, kosmetyczka) -7,

i) handlowe i biurowe - 18, j) infrastruktura: drogi, sciezki -3,

k) inne - 3.

VIL. Opinie i pisma zwigzane z prowadzong procedur3 (opinie o braku kompetencji, wezwania do uzupetnie-
nia wniosku, informacje do PINB o wycofaniu wniosku, przekazanie zgodnie z kompetencjami i.t.p.) - 53 sprawy.

Sporzadzit d. 03-03-2016:
Jerzy Rzaska, tel 662-522-526.






